VERDUN

iEAE 1790

BIENVENUE

Sortie Montmedy - Avioth
Vendredi 16 mai 25

8 h00 Départ en covoiturage de la place du 8 mai

Ensemble de la sortie accompagnée par le guide, historien local et écrivain Gérard
CADY

10h00 Conférence et visite guidée de Montmédy-Haut : la citadelle habitée, I'église
Saint-Martin et le circuit des remparts.

12h00 Déjeuner au restaurant « Le Panoramique » (cf. menu page suivante)

13h45 Départ pour Avioth et visite guidée de la Basilique Notre-Dame et sa Recevresse

16h00 Retour en direction de Verdun
Prix de la journée :
53<€ par personne sur la base de 30 participants
52€ par personne sur la base de 40 participants

Les covoiturés pourront participer aux frais de transport dans la limite max. de 10€
chacun pour l'aller et le retour.
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9,11 Rue du Docteur Poulain
55600 MONTMEDY

#: 03.29.80.11.68 de Belg 00.333.29.80.11.68
GSM: 06.33.04.79.71
Site: htpp://lepanoramique.blogspot.fr

CocRtail Maison Lorrain a la Mirabelle de notre Verger & Montmédy et ses

Croustillants du Chef (Saumon et Champignon) sortis du four en Réduction.
S EDRLY

Le Vel au Vent Maisen, & la Feule de la fenme de chez Lanker,
et Cuisiné & la Linette de Meiit de naisin de la Maison
Untoine & Saint-Mawiice sous les Cétes,
et Braisé de ses Champignons des Pués.
S EDCR<?
Bordeaux Rouge AOC1 blle/3
S PBDCR Y
La Fricassée de Cochen de la Feune de Chez Falbinice Thiency & Villecloye
(& 2 Hm) préparée i Clncienne & la fagen de ma Guand-Mere
aux Champignons Fuais Foelée, Cuisiné au Vin Quis des Cétes de Meuse 2012
(Pinet Noin et de GQamay ) mis en Bouteille & ba propriété de chez Untoine,
Bordé de sen Land Guillé de la fexme.
Déclinaisen de Qannitures Maisen de Saisen
PR
Netre Chaud et Froid Conamélisé aua Minabielles de Meuse,
Douceur Vanille et Monté & la Creme Fouettée
our Jembé de Pualines Rouges concasoées.
S DR
Cafe



